MENOU

To Spitaki

"

T0 SPITAKI

KUCHE AUS GRAECHENLAND

Adresse: Bahnhofstrafie 25, 23714 Malente
Telefon: 04523 9589497
Offnungszeiten: Mo - Sa 17:00 — 22:00 Uhr
Sonntag Ruhetag



Nero - Wasser

Gerolsteiner Gourmet Medium

0,751 0,251
6,50€ 3,20€

Gerolsteiner Gourmet Naturell

0,751 0,251
6,50€ 3,20€

Chymoi — Sifte

Granini Orangensaft 0,2 3,50€
Granini Bananen-Nektar 0,21 3,50€
Granini Apfelsaft 0,21 3,50€
Granini Schwarze Johannisbeer 0,21 4€
Granini Sauerkirsch-Nektar 0,21 4€
Kiba (Kirschbananensaft) 0,31 4,20€
Anapsiktika — Erfrischungsgetranke
Pepsi 0,331 3,90€
Pepsi Max 0,331 3,90€
Schwip Schwap 0,331 3,90€
Mirinda 0,331 3,90€
Seven — Up 0,331 3,90€
Schweppes Bitter Lemon 0,21 3,20€
Schweppes Tonic 0,21 3,20€
Schweppes Ginger Ale 0,21 3,20€
Apfelschorle 0,331 Flasche (Bio) 4,20€
Rhabarberschorle 0,331 Flasche (Bio) 4,20€
Johannisbeerschorle 0,331 4,40€
Krio Tsai — Kalter Tee
Eistee Pfirsich 0,331 4,20€
Eistee Zitrone 0,331 4,20€




Bires — Bier

Bitburger Pils vom Fass

0,51 0,31
5,40€ 3,90€

Alsterwasser mit Fassbier

0,51 0,31
5,40€ 3,90€

Kostritzer Kellerbier

0,51 0,31
5,40€ 3,90€

Benediktiner Weissbier 0,51 5,40€
Benediktiner Weissbier Dunkel 0,51 5,40€
Benediktiner Weissbier Alkoholfrei 0,51 5,40€
Bitburger Alkoholfrei 0,331 3,60€
Kandi Malzbier 0,331 3,60€




WeifSweine

Anthos Weiss - trocken 051 0,251
Anthos iibersetzt Blume, ist ein trockener Wein mit Leicht blumigem Bouquet und fruchtigem
sem e " 110,90€ 5,90€
Aroma.
Moschofilero - trocken 051 0,251
Mit lebhaften Blumen- & Friichtearomen und einem delikaten, ausgewogenen Gaumen mit dem
; . P 10,60€ 5,60€
frischen, reinen Geschmack von Zitrusfriichten.
Makedonikos - halbtrocken 051 0,251
Ein Genuss fiir jeden Tag. Im Duft werden helle Blumen und Friichte erkannt. Halbtrocken,
siiffig und doch vollmundig im Geschmack. 10’ 60€ 5’ 60€
Imiglykos - lieblich 0,51 0,251
Lieblicher Weisswein, aus 100% Moscatostrauben. Wird gerne zu Fisch und hellem Fleisch, aber
auch zum Dessert genossen. 10’ 60€ 5’ 60€
Samos oder Limnos Likorwein 051 0,251
Dieser Wein wird auf mineralreichem, vulkanischem Boden angebaut, Welcher diesem Wein
seinen unverwechselbaren Charakter gibt 11’80€ 6’ 10€
Retsina Malamatina - geharzt 051 0,251
Der griechische Retsina-Wein zeichnet sich vor allem durch seine Harznote aus. Sein bitterer und 920€ 4.90€
sduerlicher Geschmack regt den Appetit an. s 4
Retsina Kechribari - 0,51 Flasche 10,50€
Rotweine
Naoussa - trocken 051 0,251
Fruchtig im Aroma, reichhaltig mit delikater Sdure. Perfekt zu griechischen Kisesorten wie Feta
und Manouri, pikanten Wurstsorten, Lamm- und Schweinefleisch. 11180€ 6110€
Anthos - trocken 051 0,251
Dieser Wein hat ein unvergleichliches Aroma von Waldbeeren, ist nachhaltig im Abgang und
trigt eine feine Sdure mit sich. 11120€ 5190€
Makedonikos - halbtrocken 051 0,251
Bester Wein aus Makedonien in Nord-Griechenland. Gekeltert aus den autochthonen
(einheimischen) Traubensorten Xinomavro sowie Moscomavro 11120€ 5190€
Imiglykos — lieblich 051 0,251
Ein angenehmer, qualitativ sehr hochwertiger lieblicher Wein mit Krdutercharakter. Aus dem
kretischen Muskateller, Kotsifali und Syrah. 11180€ 6110€
Mavrodaphne - Likorwein 0,51 0,251

Ein traditioneller griechischer Lik6rwein, hergestellt aus der gleichnamigen Traube
Mavrodaphne.

12,20€

6,60€

Roséwein

Amynteon — trocken

Ein charakterstarker und vielseitiger Wein. Kaum ein Wein wird so sehr mit ,,Sommer” in

Verbindung gebracht wie der Rosé.

0,51
11,80€

0,251
6,10€




Vorspeisen

Riesenbohnen in traditioneller Tomatensauce mit Féta-Kise iiberbacken

Pita 2,80€
Traditionelles Fladenbrot
Tsatsiki 5,90€
Mit Gurkenstiickchen, Olivenél & Knoblauch
Tirosalata (Chipiti) 7,30€
Schafkdsecreme mit Olivendl, Pfeffer & griine Peperoni
Taramas 6,80€
Fischeiercreme mit Olivenol
Agioritiki Melitzanosalata 8,40€
Auberginencreme mit Olivendl & Knoblauch
Panzaria 6,60€
Rote Beete in Scheiben mit geriebenem Knoblauch, Olivenol & Balsamico Dressing
Piperies Toursi 6,50€
Milde eingelegte Peperoni mit Oliven6l & Knoblauch Dressing
Piperies Scaras 7,70€
Gegrillte milde Peperoni mit Olivendl & Knoblauch Dressing
Elies Kalomon 7,50€
Schwarze Oliven aus Kalamata
Feta Kise 9,60€
Original Feta-Kise aus Schafsmilch & Ziegenmilch mit Olivendl
Feta Saganaki (paniert) 9,90€
Gebratener Féta-Kise
Feta Saganaki (Filo & Honig) 11,40€
Gebratener Féta-Kise im Filoteig mit Honig
Feta Psiti 10,90€
Féta-Kise gebacken mit Tomaten & Peperoni
Dolmadakia 8,40€
Weinblitter mit Reisfiilllung
Skordopsomo 3,90€
Gebackene Brotscheiben mit feinem Knoblauchgeschmack
Halumi 8,40€
Gebratener traditioneller Kise aus Zypern
Patates me Féta 7,60€
King-Pommes mit geriebenem Féta-Kise & Oregano
Gigandes 8,40€

Spanako- Tyro Pitakia

Blitterteigtaschen gefiillt mit Spinat und/oder Féta dazu eine Joghurt — Paprika Sofie

Spinat & Feta nur Feta
7,50€ 8,00€

Hiihnersuppe oder Bohnensuppe

Poikilia 18,20€
Teller mit Tsatsiki, Chtipiti, Tarama, Melitzanosalata, Oliven, Piperies Toursi, Féta, Rote Bete,
Gigandes, Dolmadakia & Halumi
Suppe 5,90€

***Alle Vorspeisen Teller werden mit frischgebackenem Brot serviert***




Salate & Extras

Bauernsalat , ToSpitaki” 14,50€
Original griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurke, Oliven aus Kalamata, Féta, Paprika,
Milde Peperoni, Zwiebeln, Kapern & Paximadi Brot
Politiki 9,90€
Hausgemachter Krautsalat nach griechischer Art mit Tomaten, Gurke, Peperoni & Oliven
Auf Wunsch servieren wir dazu:
Gyros +7,60€
Hihnchenstreifen + 7,60€
Schweinestreifen + 8,60€
Garnelenspiefs +6,90€
Calamari Ringe +7,60€
Lachsfilet +10,90€

Burger & Pita

Skepasti Pita mit King-Pommes

Saftiges Bifteki, Gyros oder Hihnchenstreifen zwischen 2 knackigen
Pitabroten, mit Tomate, Zwiebeln, Tsatsiki & Hausgemachtem Senf —

Mit Bifteki, mit Gyros, mit Hihnchenstreifen

14€ 14€ 15€

Mayo Dressing
extra Gouda + 1,50€ oder Feta Creme + 2,50€
,,ToSpitaki” Hamburger mit King-Pommes Einfach, mit Gouda Kidse, mit Féta Creme
Saftiges Beef(180g), rustikales Brot, knackiger Salat, frische Tomate,
Zwiebeln, hausgemachte Senf-Mayo & Ketchup 14€ 15,50€ 16,50€
Vegetarian Burger mit King Pommes .
mit Féta Saganaki oder Halumi dazu knackiger Salat, Tomate,
Tsatsiki, Zwiebeln und Senf - Mayo 14€ 13€
Kinderteller
Koko 9,50€
Chicken Nuggets mit Pommes, Mayo & Ketchup
Aqua 9,50€
Fischstibchen mit Tomatenreis
Keftedaki 9,50€
Hacksteak mit Pommes, May & Ketchup
Pita Pizza 9,50€
Pita-Brot mit Tomatensofle und Gyros mit Kise iiberbacken
Pita Gyros 9,50€
Gyros mit Pita-Brot, dazu Tsatsiki




Thalasina — Vom Meer

Tsipoura 25,80€
Ganze Dorade (500g-600g) gegrillt, dazu gegrilltes Gemiise, Knoblauch-Olivendl Dressing,
Taramas & Krautsalat
Filéto Solomou 24,50€
Lachsfilet 180g mit Brokkoli, Krautsalat, Taramas & Knoblauch-Olivenél Dressing
Calamarakia 19€
Calamari Ringe leicht mit Mehl paniert, mit Tsatsiki, Pommes & Beilagensalat
Garides Scharas 26€
6 Riesen Garnelen gegrillt, mit Knoblauch-Olivenél Dressing dazu gegrilltes Gemiise & Salat
Souvlaki Garida 17,80€
2 Garnelenspiesse gegrillt, dazu Tomatenreis, Tsatsiki 6 Krautsalat
Glossa 21€
Schollen Filet leicht mit Mehl paniert, mit Taramas, Pommes & Beilagensalat
Beilagen
King-Pommes 3,90€
Tomatenreis 3,20€
Pita 2,80€
Hausgemachtes Brot (Portion) 2,50€
Gemiise aus der Pfanne 6,30€
Kleiner Bauernsalat 7,90€
Krautsalat (Beilagensalat) 4,90€
Spezialititen des Hauses
Pastitsio 16,40€
Griechischer Hackfleisch-Makkaroni-Auflauf mit Bechamel-Sofie, stammt von den Ionischen
Inseln, dazu ein Beilagensalat
Mousakas 17,20€
Traditionelles Auflaufgericht aus Kartoffeln, Auberginen, Hackfleisch & Bechamelsauce, dazu
ein Beilagensalat
Tourlou 13,90€
Gemiise in Tomatensauce aus der Pfanne, mit Tsatsiki, ein Beilagensalat und Pita-Brot
Gemiise-Lasagne 16,90€
Gemiise Lasagne mediterraner Art mit Tomaten-Sauce, dazu ein Beilagensalat und Tsatsiki
Garides Saganaki 21€

Garnelen gebraten in Saganaki Sauce, mit hausgemachtem Brot und ein Beilagensalat




Grill Teller

Gyros Teller Klein Grof

vom Drehspiefl, mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes, Tomatenreis und ein 13.20€ 16.90€
Beilagensalat 4 !

Bifteki Teller Klein Grofs

Hacksteak gemischt, mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes, Tomatenreis und 13.90€ 17.20€
ein Beilagensalat g !

Bifteki gefiillt mit Féta Klein Grof3

Hacksteak gemischt mit Feta gefiillt mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes, 17.20€ 20.20€
Tomatenreis und ein Beilagensalat ! d

Souvlaki Teller Schwein Klein Grof3

Fleischspiesse mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes, Tomatenreis und ein 15.50€ 19.00€
Beilagensalat d g

Souvlaki Teller Hihnchen Klein Grof3

Fleischspiesse mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes, Tomatenreis und ein 17.00€ 21.00€
Beilagensalat g g

Souvlaki Teller Lamm Klein Grof3

Fleischspiesse mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes, Tomatenreis und ein 19 00€ 25 50€
Beilagensalat g g
Souvlaki Mix 29,00€

1 Scchweinespief$, 1 Hihnchenspiefl, 1 Lammspief, mit Zwiebeln, Tsatsiki,
King Pommes, Tomatenreis und ein Beilagensalat

Souvlaki Bourlotto Schwein Hihnchen Lamm
Mit Zwiebeln und Paprika gegrillt in einer pikanten Tomatensauce 22 50€ 25,50€ 29€
Loukaniko Teller 16,50€

Griechische traditionelle Wiirstchen mit Zwiebeln, Tsatsiki, King Pommes,
Tomatenreis und ein Beilagensalat

Sikoti Teller Klein Grof
Rinderl illt mit Zwiebeln, Tsatsiki, King P , T i i
inderleber gegrillt mit Zwiebeln, .sat51 i, King Pommes, Tomatenreis und ein 13’20€ 16.90€
Beilagensalat
Paidakia 25,90€
Lammkoteletts gegrillt dazu Tsatsiki, King Pommes, Tomatenreis und ein
Beilagensalat

Alle Grill-Teller werden auch iiberbacken serviert

Mit Kidse +2,50€ mit Féta + 4,006 mit Metaxa +2,50€

mit Metaxa und Kise +4,00€ mit Metaxa und Feta 5,00€

Salat Upgrade — statt Beilagensalat mit kleinem Bauernsalat (Aufpreis 3,30€)




Grill Mix zum selbst gestalten

2,3 oder 4 Spezialititen mit Zwiebeln, Tsatsiki, King-Pommes,

Tomatenreis und ein Beilagensalat

e Gyros
e Schweinesteak
¢ Kleines Bifteki
e Kleines Bifteki mit Feta
e Souvlaki Schwein (Aufpreis 1,20€)
¢ Souvlaki Hihnchen (Aufpreis 2,20€)
e Souvlaki Lamm (Aufpreis 4,40€)
e Loukaniko / Traditionelle Wurst
e Rinderleber
e Calamari Ringe

¢ Garnelenspief3

Grill-Mix fiir 1 Person Mit 2 Spezialititen, 3 Spezialititen, 4 Spezialititen
17€ 21,50€ 26€

Grill-Mix fiir 2 Personen | Mit 2 Spezialititen, 3 Spezialititen, 4 Spezialititen
34€ 43€ 52€

Alle Grill-Mix Teller werden auch iiberbacken serviert
(pro Teller/pro Person)
Mit Kase +2,50€ mit Féta + 4,006 mit Metaxa +2,50€
mit Metaxa und Kise +4,00€6 mit Metaxa und Feta 5,00€

Salat Upgrade — statt Beilagensalat mit kleinem Bauernsalat (Aufpreis 3,30€)

Metaxa 4,00€
Pfeffersofie 4,00€
Tomatensofie 3,30€
Senf-Mayo 1,20€
Portion Ketchup 0,70€
Portion Mayonnaise 0,70€




Empfehlungen des Hauses

Sophia Teller 20,30€

Garnelenspieff und Calamari-Ringe dazu King-Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und ein
Beilagensalat

Dinos Teller 25,00€

Gyros, kleines Bifteki Féta, Rinderleber & Metaxasauce extra dazu King-Pommes, Tomatenreis,
Tsasiki und ein Beilagensalat

Helena Teller 23,20€

Gyros, kleines Bifteki Feta, Hihnchen Souvlaki dazu King Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und
ein Beilagensalat

Salonika Teller 22,50€

Schollenfilet und Calamari-Ringe, mit Taramas, Tomatenreis, King-Pommes und ein
Beilagensalat

Vangeli Teller 32,40€

Gyros, Loukaniko, Hihnchen Souvlaki & Schweine Souvlaki mit Metaxasauce & Kise
iiberbacken dazu King-Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und ein Beilagensalat

Spyros Teller 28,60€

Gyros, Lammspief}, Garnelenspieff mit Pfeffersauce extra dazu King-Pommes, Tomatenreis,
Tsatsiki und ein Beilagensalat

Makis Teller 21,00€

Gyros & ein kleines Bifteki Feta mit Feta iiberbacken dazu King-Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki
und ein Beilagensalat

Laska Teller 29,00€

Doppelt Gyros, Bifteki Feta, Loukaniko mit Metaxa-Sauce & Kise iiberbacken dazu King-
Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und ein Beilagensalat

Liza Teller 17,00€

Gyros und Rinderleber dazu King-Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und ein Beilagensalat

Alexander Teller 28,90€

Bifteki Feta, Souvlaki Hihnchen, Souvlaki Schwein mit Feta iiberbacken dazu King-Pommes,
Tomatenreis, Tsatsiki und ein Beilagensalat

Bledar Teller 28,20€

Schweinesteak, Hihnchen Souvlaki, Rinderleber & Loukaniko dazu Zwiebel, Pita-Brot, Tsatsiki
und ein Beilagensalat

Filip Teller 28,50€

Gyros, Schweinesteak, Rinderleber und Lamm Souvlaki mit Kise iiberbacken dazu King-
Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und ein Beilagensalat

Salat Upgrade — statt Beilagensalat mit kleinem Bauernsalat (Aufpreis 3,30€)




Nachspeisen

Loukoumades mit Honig oder Schokosofse 7,40€
Das Original! Zarte Teigbillchen mit Honig, Walniissen & Zimt oder mit Schoko-Sofe
Loukoumades mit Eis 9,00€
Giaourti me Méli 6,20€
Griechischer Joghurt mit Honig & Walniissen
Pagoto Vanilia 6,20€
Leckeres Vanille-Eis mit hausgemachter Schoko-, oder Erdbeersofe und Crumble
Kaffee — Tee

Kaffee Crema 2,40€

Espresso 2,10€

Doppelter Espresso 3,60€

Griechischer Mokka 2,80€

Tee (verschiedene Sorten) 2,20€

Spirituosen

Aperol Spritz 4cl 6,50€ Metaxa 5* 2cl 4,40€
Averna 2cl 3€ Metaxa 7* 2cl 5,40€
Bacardi 4cl 5,60€ Vodka 4cl 5,60€

Baileys 4cl 4€ Ouzu 2cl 3€

Baileys auf Eis 4cl 5,60€ Ouzu Flasche 0,71 16€
Campari 4cl 5,60€ Ouzu Pilavas 2cl 3,50€

Fernet Branca 2cl 3€ Ouzu Pilavas auf Eis 4cl 6€

Gin 4cl 5,60€ Ouzu Pilavas 0,71 24€

Havana Club 4cl 6,50€ Ramazotti 2cl 3€

Jack Daniels 4cl 6,50€ Sambuca 2cl 3€
Jagermeister 2cl 3€ Tsipouro 2cl 3,50€

Korn 2cl 3€ Tsipouro auf Eis 4cl 6€
Martini Blanco 5,60€ Whiskey 4cl 5,60€

*Extra mit Alkoholfreiem Getrank mischen (Aufpreis 1,60€)




Cocktail’'s

Sex on the Beach Frei mit Alkohol
4,90€ 7,90€
Mochito Frei mit Alkohol
4,90€ 7,90€
Pina Colada Frei mit Alkohol
4,90€ 7,90€
Schaumweine
Prosecco Glas 0,11 4,80€
Prosecco Flasche 0,751 22€
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T0 SPITAKI

KUCHE ALS GREECHENLAND

Wir hoffen, unsere Speisen wecken Erinnerungen an sonnige Tage,
griechische Gastfreundschaft und den Genuss ehrlicher Kiiche.

Lehnen Sie sich zuriick, lassen Sie sich verwohnen und geniefSen Sie

Ihren Aufenthalt bei uns.

Bei Fragen oder besonderen Wiinschen wenden Sie sich gerne

jederzeit an unser Personal — wir sind mit Freude fiir Sie da.

Thr ToSpitaki-Team




